Nivel Rendimentos

- 1 peca de Costela Suina Cozida com
Molho Barbecue Seara

- 5009 de Batata Corte Caseiro Swift
- 1 xicara de queijo parmesao ralado
- 1 xicara de queijo mucarela ralado

1. Leve a peca de costela suina cozida com
molho barbecue ao forno a 180 graus por
aproximadamente 40 minutos.

2. Batata rustica assada com alecrim

3. Leve ao forno a 2002C ja pré aquecido.

Tempo de preparo Ocasiao

- Sal a gosto
- Mix de Pimentas Swift a gosto
- Oleo para fritar

4. Asse por 20 minutos ou até ficarem
bem douradinhas.

S. Tempere com sal e alecrim fresco.

A avela na farofa da um sabor e um toque diferente.
Vocé pode substituir por castanha do Para ou améndoas picadas.

Modo de preparo



